
 

昭和区の和菓子屋 

 
 和菓子屋さんを編集者で手分けして取材し、季節商品・看板商品を買ってきて食べまし

た。甘いおやつはやっぱりなごみます。にぎやかで楽しいひとときでした。  

子どもが小銭をにぎって買いに行けるお菓子やさんから上質のこだわりの材料を使って

作られたお茶会や手土産向きの上等なお菓子まで昭和区の和菓子屋さんをご紹介します。   

※ コメントはあくまで個人の感想です。           

 
 



一太郎 （恵方町交差点） 

 

  
市田柿         おひなさま 

市田柿 

 干し柿の中に栗きんとんが入っている贅沢なアンサ

ンブルがうれしいです。 

 

おひなさま 

 おひなさまとおだいりさまがあります。こしあんの上用

まんじゅうでかわいらしく作られています。もちろんお

だいりさまもあります。ひな祭りまでの限定です。 

 

昭和区阿由知通り 5-12  052-851-7166 

 

菓宗庵（八事交差点北西） 

 

  
にんじん大福    ベルギーワッフル 

 

にんじん大福 

 八事五寸人参で作った大福もちは粒々が少し残って

いて上品な甘さです。毎年 12～3月までの季節限定で

す。 

 

ベルギーワッフル 

 名古屋コーチンの玉子で作ったカリッとサクッと香ば

しいお店一番人気の商品です。 
 

昭和区広路町石坂 36   052-831-2488 

 

高砂本店 （塩付通 4） 

 

  
かりんとう饅頭    つぶ大福 

 

かりんとう饅頭 

 カリッと揚がった皮の中にこしあんが入った香ばしい

甘いお菓子です。 

 

つぶ大福 

 ずっしり重くて粒あんをお餅でしっかり包みんだ大福

餅。焼いてある部分との食感の違いも味わえます。 

 

昭和区塩付通 4-11     052-852-6151 
 

長寿園  （菊園町 1） 

 

  
わらびもち    味噌松風 

味噌松風 

 柔らかいこしあんの羊羹とほんのり白味噌の香り漂う

まったりとしたカステラが 2層になったお店の看板商

品です。 

 

わらびもち 

 丁度いい甘さのきめ細かいこしあんでと口溶けの良

いわらびもちです。 

 

昭和区菊園町 1-16     052-841-1084 
 

http://www.kasyuan.co.jp/
http://www.wagashiya.com/


宗家 源 吉兆庵（石川橋東） 

 

  
花桜桃        桃若姫 

花桜桃 

 山形産の大粒さくらんぼをひとつゼリーの中に忍ば

せた可愛い綺麗な和菓子です。２月中旬から５月中

旬までの季節限定です。 

 

桃若姫 

 グリーンピーチをまるごとひとつ使用した菓子。お餅

とほんのり白桃香る桃あんと一粒でいろいろな味が

楽しめます。４月下旬までの季節限定です。 

 

昭和区上山町 1-9    052-861-1288 

 

美濃忠   （檀渓通 4） 

 

  
ごっさま    初かつを    

ごっさま 

 こしあんをしっとりもっちりした独特の生地で包んだお

菓子でお店一番の人気商品です。 

 

初かつを 

 淡い桃色と繊細な縞模様が初鰹を想い浮かべる美し

い葛羊羹。もちっとした食感で 2～5月の限定です。 

 

昭和区檀渓通 4-13-1   052-853-3151 

 

御菓子所 山中 （檀渓アイリ

ス） 

 

  
まっちゃちょこ    きんとん 

まっちゃちょこ 丹波黒豆 

 特注のこだわりのホワイトちょこに西尾の抹茶を合わ

せ、さくらんぼのリキュールに付け込んだ黒豆と、口

に入れてからのど越しまで絶妙な変化が楽しめると

ても美味しい高価なちょこれーとです。 

 

きんとんはじめ和菓子は予約注文。好みや趣向に合

わせてオリジナルで作ってもらえます。 

 

昭和区檀渓通 3-14    052-842-8896 

 

吉乃屋  （滝子商店街） 

 

   
鬼まんじゅう   わらびもち 

   

鬼まんじゅう 

 大きめカットのサツマイモが素材の味を出して素朴な

甘さで何個でも食べられそうです。 

 

わらびもち 

 上品な甘さのこしあんにきなこもたっぷりで食べごた

えのあるわらびもちです。 

 

昭和区滝子町 10-8     052-881-4949 

 

 

                                          （五十音順） 

 

 

 

http://www.kitchoan.co.jp/site/products/sizen_products/hanaoto.html
http://www.minochu.jp/
https://www.okashi-yamanaka.com/



